
開催日：8月20日(木) 14：00〜16：00
※セミナー参加費は無料！

新型コロナウイルス感染防止の為、今月はオンライン限定となります。
（MILAB見学・利用については個別に随時受け付けておりますのでお気軽にご相談下さい。）

MILABクラブ登録方法

お問い合わせはこちらまで 技術開発部 MILAB

MAIL : milab@galilei.co.jp

【MILAB（ミラボ）とは】
ガリレイグループ本社ビル（⼤阪市⻄淀川区⽵島2-6-18）内にある“オープンイノベーション空間”です。
コンセプトの“JOIN”を基に、皆様に来て見て触れて、新たな価値（共創価値）を当グループと共に生み
出していく為の場所です。

【会員特典】
・MILABクラブ主催の定期セミナーのご案内の配信と参加申込権。（通常毎月第３木曜日 14時〜16時）
・MILAB施設の無料利用。（日程や利用内容は別途お打合せさせていただきます。）

①LINEで友だち登録をお願いします。
https://lin.ee/2znuEshh2 （右記のQRコードを読み取れば簡単登録できます。）

②自動返信メッセージに「お名刺」を撮影して返信をお願いします。
これで登録完了です。
※ガリレイグループの担当者からのご紹介の場合は担当者名もメッセージ返信の際、お教え下さい。
※⼤変申し訳ありませんが当グループの競合他社企業の方の本クラブへの登録はお断りしておりますので、
ご了承の程宜しくお願い致します。 友だち登録用QRコード

MILAB
コンセプトムービー

☆ セミナー参加申し込みはこちらから ☆
【参加申し込みフォーム】 ➡

◆セミナー①『HACCP時代の飲食店 厨房オペレーションから⾒る変⾰と価値』
フクシマガリレイ HACCP開発課／フーズコンサルタント室／厨房設計課
新型コロナウイルスが猛威を振るう中、HACCP制度化は目前です。
適切な衛生管理を行うことは社会情勢として強く求められる世の中になっています。
そこで飲食店の厨房オペレーションをテーマに、基本的な衛生管理を把握し、
省力化につながるソリューションのご紹介をさせていただきます。
・省力化 ・省人化 ・衛生管理 ・FEクリーン水 ・包丁殺菌庫
・ブラストチラー ・真空包装機 ・温度管理システム

◆セミナー②『テイクアウトを始める上での注意点 ＆ お役⽴ちアイテム』
／フクシマガリレイフーズコンサルタント室

テイクアウトなどを始める際に押さえておきたいポイントと、メニュー開発に
役立つ商材を皆さまにご案内します！
・テイクアウトに必要な許可と衛生管理のポイントのおさらい
・テイクアウトメニューを作る時に大活躍する商材とその活用事例のご紹介

★登録いただくとセミナー案内や各種キャンペーン情報等お届けいたします！


