
パ ン ・ ス イ ー ツ
作りに役立つ!スチコン・ブラストチラー活用セミナー

2026年6月10日(水)
13:00～16:00(受付12:30より)

<開催日時>

ラショナル・ジャパンとフクシマガリレイが機器の基本的な使い方を交えながら
パン・スイーツ作りに役立つセミナーを開催します!

実演でわかりやすく解説!

●自動調理知能

●同時・混合調理

●自動洗浄

●安全性確保

●美味しさ維持

●作業効率UP

POINT POINT

試食
付き

参加
無料

実演メニュー ※メニュー内容は変更になる場合がございます

フクシマガリレイ(株) さいたま支店 3F
F’S DESIGN COURT Saitama場所

～みなさまからのご要望・ご相談を事前にお知らせください～

普段の製造・調理現場でお困りのことやお悩みなど
申し込み用紙裏面のアンケートへどのような事でも構いませんのでお気軽にご記入ください!

お申し込み・お問い合わせは
こちらから!(裏面)

スチームコンベクションオーブン ブラストチラー/ショックフリーザー

スイーツ
・プリン
・シュークリーム など

パン
・菓子パン
・焼成後冷凍パンのリベイク など

惣菜
・ローストビーフ
・焼き鯖 など



お勤め先
〒所在地

E-mail
FAXTEL

役職・部署お名前
役職・部署お名前
役職・部署お名前

ご来場時のお車の台数 台

※お申込みを受領しましたら、ご連絡をいたします。1週間以内に連絡がない場合は、お手数ですがお問合せ下さい。

※ご記入いただいたお客様の個人情報は、セミナー参加メンバー確認および、
より充実した内容にするために使用させていただきます。ご了承下さい。
情報はフクシマガリレイ(株)及び(株)ラショナル・ジャパンが厳重に管理を行います。
。

受付確認 (※弊社記入欄です)

製造現場でお困りのことや、実演してほしいメニューなど、ご自由にご記入ください。
（ ）

事前アンケートにご協力をお願いします

2026年6月10日(水) セミナー参加申込書
QRコードよりお申込み または 下記事項をご記入の上、FAXにてお申し込み下さい。

FAX: 048-654-0782
【担当:さいたま支店 久保・幸野】

現在スチームコンベクションオーブンを導入されていますか。
はい（メーカー名:

現在ブラストチラーを導入されていますか。
はい（メーカー名:

） ・ いいえ

） ・ いいえ

お申込み締切日:5月27日（水）

フクシマガリレイ株式会社
さいたま支店（久保・幸野）TEL:048-654-0761
株式会社ラショナル・ジャパン
東日本営業部（渡邊）TEL:080-9398-9175

問い合わせ先

各種セミナーや展示会情報は弊社Webサイトをご覧ください。
https://www.galilei.co.jp/solution/foodconsulting/

右のQRコードも
ご利用ください!

東武アーバンパークライン 大和田駅より徒歩16分
国際興業バス 導守より徒歩1分
東北自動車道『岩槻I.C』から15分
首都高速道路『見沼I.C』から10分

アクセス

セミナー会場
フクシマガリレイ(株) さいたま支店 ３F 
F’S DESIGN COURT Saitama
埼玉県さいたま市見沼区大和田町一丁目700-1

お申込みQRコード

会 場 案 内 図

担当者

HP


